
T W E E    S T E R R E N    S T A N D A A R D  

€  2 6 , 9 5   

___________________________________________ 

FRISSE  LUCHT                                                           
Kwaliteitsvolle lucht uit de vallei van de Zwarte Beek in 

overvloed, naar believen in de ademen en te appreciëren in 

het rustgevend decor van het domein. 

BLUEBERRY – WATER – BLEND                                                   

Kleurrijk en smaakvol detox water, gepimpt met rozemarijn, 

verse blueberries en citroen.                                      

Gekoeld in een confituurglas met deksel. 

“BLOE  AAIS”                                                                               

Homemade ijsthee op basis van de Blueberry Fields 

bosbessenthee. Gekoeld in een flesje. 

BLAUWE  NACHO’S                                                                          

Gezellige aperitief dip-nacho’s in het blauw die overheerlijk 

worden met de exclusieve blueberry-saus. 

BLUEBERRY – SALADE                                                           

Gemengd slaatje met verrassende, huisgemaakte 

blueberry-vinaigrette van Blueberry Fields. 

KARRENBROODJES                                                                       

Pistolets, sandwiches en speciaal, luchtig gebakken 

VEENBESSENBROOD, begeleid door een assortiment 

geselecteerde kazen (abdijkaas, brie, jonge kaas), 

parmaham, kip en versierd met bosbesjes 

SMAAKMAKERS                                                                                   

Hartige, eigengemaakte blueberry-saus van Blueberry 

Fields, gemarineerde olijven, hummus, smeerboter en 

bosbessenconfituur. 

DESSERT                                                                                            

Zachte muffin met bosbessen. 

 

T W E E    S T E R R E N    V E G G I E  

€  2 6 , 9 5   

___________________________________________ 

FRISSE  LUCHT                                                           
Kwaliteitsvolle lucht uit de vallei van de Zwarte Beek in 

overvloed, naar believen in de ademen en te appreciëren in 

het rustgevend decor van het domein. 

BLUEBERRY – WATER – BLEND                                                   

Kleurrijk en smaakvol detox water, gepimpt met rozemarijn, 

verse blueberries en citroen.                                     

Gekoeld in een confituurglas met deksel. 

“BLOE  AAIS”                                                                               

Homemade ijsthee op basis van de Blueberry Fields 

bosbessenthee. Gekoeld in een flesje. 

BLAUWE  NACHO’S                                                                          

Gezellige aperitief dip-nacho’s in het blauw die overheerlijk 

worden met de exclusieve blueberry-saus. 

BLUEBERRY – SALADE                                                           

Gemengd slaatje met verrassende, huisgemaakte 

blueberry-vinaigrette van Blueberry Fields. 

KARRENBROODJES                                                                       

Pistolets, sandwiches en speciaal, luchtig gebakken 

VEENBESSENBROOD, begeleid door                           

tomatensalsa, mozarella                                                                            

en versierd met bosbesjes 

SMAAKMAKERS                                                                                   

Hartige, eigengemaakte blueberry-saus van Blueberry 

Fields, gemarineerde olijven, hummus, smeerboter en 

bosbessenconfituur. 

DESSERT                                                                                            

Zachte muffin met bosbessen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

M E N U ‘ s 

K I D S     M E N U  

€   1 4 , 7 0   

___________________________________________ 

Ook de allerkleinsten genieten gezellig mee van een 

avontuurlijke karrenmaaltijd.  Met een menu op maat 

kunnen zij ook lekker smullen. 

FRISSE  LUCHT                                                           
Kwaliteitsvolle lucht uit de vallei van de Zwarte Beek in 

overvloed, naar believen in de ademen en te appreciëren in 

het rustgevend decor van het domein. 

“BLOE  AAIS”                                                                               

Homemade ijsthee op basis van de Blueberry Fields 

bosbessenthee. Gekoeld in een flesje. 

BLAUWE  NACHO’S                                                                          

Gezellige aperitief dip-nacho’s in het blauw die overheerlijk 

worden met de exclusieve blueberry-saus. 

KARRENBROODJES                                                                       

Pistolet, sandwich, kaasjes, kip, choco en                     

verse snoepbesjes  

DESSERT                                                                            

Zachte muffin met bosbessen 

VEGAN of GLUTENVRIJ:  voor menu-aanpassingen  vragen wij 

een klein supplement (zie verder: “supplementen”). 

Ben je ALLERGISCH  voor bepaalde voedingsstoffen:             

laat het ons weten. 

Zoals in elke andere eetgelegenheid is het de bedoeling dat    

ook de drank door ons verzorgd wordt. 

RESERVEREN:  www.blueberryfields.be 

 

avontuurlijk eten 

in de vrije natuur 



 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

D R I E    S T E R R E N    S T A N D A A R D  

€  3 9 , 9 5   

___________________________________________ 

FRISSE  LUCHT                                                           
Kwaliteitsvolle lucht uit de vallei van de Zwarte Beek in 

overvloed, naar believen in de ademen en te appreciëren in 

het rustgevend decor van het domein. 

BLUEBERRY – WATER – BLEND                                                   

Kleurrijk en smaakvol detox water, gepimpt met rozemarijn, 

verse blueberries en citroen.                                     

Gekoeld in een confituurglas met deksel. 

CAVA OF BLUEBERRY MOCKTAIL                                                                               

Cava: tintelende huiscava als aperitief, 1 flesje per persoon 

OF Blueberry mocktail: heerlijke alcoholvrije aperitief met 

vlierbloesem, bosbessensap, citroen … 

BLAUWE  NACHO’S                                                                          

Gezellige aperitief dip-nacho’s in het blauw die overheerlijk 

worden met de exclusieve blueberry-saus. 

KARRENYOGHURT                                                   

Griekse yoghurt met Blueberry Fields granola, gedresseerd 

met bosbessen en “Blauwbaard” (coulis van bosbessen). 

BLUEBERRY – SALADE                                                           

Gemengd slaatje met verrassende, huisgemaakte 

blueberry-vinaigrette van Blueberry Fields. 

KARRENBROODJES                                                                       

Pistolets, sandwiches en speciaal, luchtig gebakken 

VEENBESSENBROOD, begeleid door een assortiment 

geselecteerde kazen (abdijkaas, brie, jonge kaas), 

parmaham, kip en versierd met bosbesjes. 

SMAAKMAKERS                                                                                   

Hartige, eigengemaakte blueberry-saus van Blueberry 

Fields, gemarineerde olijven, hummus, smeerboter en 

bosbessenconfituur. 

DESSERT                                                                                            

Door de chef gemaakte verwen-tiramisu met bosbessen. 

 

 

D R I E    S T E R R E N    V E G G I E  

€  3 9 , 9 5   

___________________________________________ 

FRISSE  LUCHT                                                           
Kwaliteitsvolle lucht uit de vallei van de Zwarte Beek in 

overvloed, naar believen in de ademen en te appreciëren in 

het rustgevend decor van het domein. 

BLUEBERRY – WATER – BLEND                                                   

Kleurrijk en smaakvol detox water, gepimpt met rozemarijn, 

verse blueberries en citroen.                                          

Gekoeld in een confituurglas met deksel. 

CAVA OF BLUEBERRY MOCKTAIL                                                                               

Cava: tintelende huiscava als aperitief, 1 flesje per persoon 

OF Blueberry mocktail: heerlijke alcoholvrije aperitief met 

vlierbloesem, bosbessensap, citroen … 

BLAUWE  NACHO’S                                                                          

Gezellige aperitief dip-nacho’s in het blauw die overheerlijk 

worden met de exclusieve blueberry-saus. 

KARRENYOGHURT                                                   

Griekse yoghurt met Blueberry Fields granola gedresseerd 

met bosbessen en “Blauwbaard” (coulis van bosbessen) 

BLUEBERRY – SALADE                                                           

Gemengd slaatje met verrassende, huisgemaakte 

blueberry-vinaigrette van Blueberry Fields. 

KARRENBROODJES                                                                       

Pistolets, sandwiches en speciaal, luchtig gebakken 

VEENBESSENBROOD, begeleid door tomatensalsa, 

mozzarella en versierd met bosbesjes. 

SMAAKMAKERS                                                                                   

Hartige, eigengemaakte blueberry-saus van Blueberry 

Fields, gemarineerde olijven, hummus, smeerboter en 

bosbessenconfituur. 

DESSERT                                                                                            

Door de chef gemaakte verwen-tiramisu met bosbessen. 

 

 

S U P P L E M E N T E N    
__________________________________________ 

SOEP                                                           
Tomatensoep in een individuele warmhoudkan.                   

€ 5 per kan 

KOFFIE                                                                              

Een warmhoudkan (750 ml) verse koffie (+ melk en suiker) 

€ 7 per kan 

BOSBESSENTHEE                                                                          

Een warmhoudkan (750 ml) verse bosbessenthee (+suiker)   

€ 9 per kan 

FLES WITTE of ROSÉ HUISWIJN                                                                          

€ 18,50 

FLES HUISCAVA                                                                          

€ 29,00 

FLES CHAMPAGNE “Moët & Chandon”                                                                          

€ 67,00 

AANPASSING MENU naar  GLUTENVRIJ                           

€ 3,00 per persoon                                                              

(enkel telefonisch te regelen) 

AANPASSING MENU naar  VEGAN                                     

€ 4,00 per persoon                                                                  

(enkel telefonisch te regelen) 

Tel. 011/ 42.52.75                                                  

info@blueberryfields.be 
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avontuurlijk eten in de vrije natuur 


